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PARECER CONJUNTO N° 656/2017 DAS COMISSOES REUNIDAS DE
TRANSITO, TRANSPORTE, ATIVIDADE ECONOMICA, TURISMO, LAZER E
GASTRONOMIA; DE SAUDE, PROMOGAO SOCIAL, TRABALHO E
MULHER, E DE FINANCAS E ORCAMENTO SOBRE O
PROJETO DE LEI N° 511/2016.

O presente projeto de lei, de autoria do nobre Vereador Atilio Francisco, disp8e sobre a
obrigatoriedade dos estabelecimentos que comercializam alimentos, lanches, lanches rapidos
chamados de fast-food’'s e similares, realizem a higienizacdo das bandejas, e da outras
providéncias.

De acordo com a propositura, a higienizacdo das bandejas devera ser feita com a
utilizacéo de produtos que contenham ingredientes antimicrobianos.

Em sua justificativa, o Autor argumenta que os estabelecimentos de "fast food" adotam
a pratica de proprio cliente descartar seus restos alimentares e deixar a bandeja para que o
funcionario do estabelecimento as retire posteriormente, o que pode levar um longo periodo,
podendo haver a proliferacéo de bactérias nesse intervalo.

Também aponta que é dificil encontrar estabelecimentos que lavem as bandejas
corretamente e que elas deveriam ter o mesmo tratamento dos talheres, j& que as vezes estédo
com sobras de alimentos.

A Comissdo de Constituicdo, Justica e Legislacdo Participativa manifestou-se pela
LEGALIDADE da propositura, na forma do SUBSTITUTIVO apresentado a fim de adequar o
projeto a melhor técnica de elaboragao legislativa.

A ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - emitiu em 15/09/2004 a
Resolucdo RDC n° 216, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servicos de Alimentacado, da qual extraimos as seguintes partes:

4.2.1 As instalacdes, os equipamentos, os méveis e os utensilios devem ser mantidos
em condi¢cBes higiénico-sanitarias apropriadas. As operacdes de higienizagdo devem ser
realizadas por funcionarios comprovadamente capacitados e com frequéncia que garanta a
manuten¢do dessas condi¢cdes e minimize o risco de contamina¢éo do alimento. [...]

4.2.6 Os utensilios e equipamentos utilizados na higienizacdo devem ser proprios para
a atividade e estar conservados, limpos e disponiveis em numero suficiente e guardados em
local reservado para essa finalidade. Os utensilios utilizados na higienizagcdo de instalacdes
devem ser distintos daqueles usados para higienizacdo das partes dos equipamentos e
utensilios que entrem em contato com o alimento

Um estudo publicado por de Oliveira Avila et al demonstra a importancia da seguranca
alimentar, do qual destacamos os seguintes trechos de sua pesquisa:

A seguranga dos alimentos € preocupacéo de todos os profissionais ligados a salde
publica, pois a causa de intoxicacdes alimentares é a ingestdo de alimentos contaminados. Os
dados epidemioldgicos disponiveis relatam gque as Unidades de Alimentag&o e Nutricdo (UAN),
onde estdo incluidos os restaurantes industriais, sdo as maiores fontes de surtos de doencas
veiculadas por alimentos (KOCHANSKI et al. 2009).

Atualmente, existem grandes preocupac¢fes sobre a seguranca dos alimentos, o que
define uma alimentacdo segura ou isenta de qualquer risco para a saude. Estas preocupacdes



tém por base os resultados de estudos que mostraram baixos niveis de adeséo aos servicos de
alimentacdo e o uso das Boas Praticas nas unidades de alimentacdo no Brasil, além das
grandes dificuldades enfrentadas pelos estabelecimentos na implementacdo e no
acompanhamento do planejamento (BALZARETTI e MARZANO, 2012). [...]

Segundo a Organizacdo Mundial da Saude (OMS), as Doencas Transmitidas por
Alimentos (DTAs) sao denominadas doencas comumente infecciosas ou toxicas, ocasionadas
por agentes que entram no hospedeiro através da ingestao de alimentos, sendo que todas as
pessoas estdo sujeitas as doengas de origem alimentar. [...]

A maior parte dos casos de DTAs, entretanto, ndo € notificada, pois muitos
microrganismos patogénicos presentes nos alimentos ocasionam sintomas brandos, fazendo
com que a vitima n&o procure auxilio médico. Os sintomas mais frequentes sdo dor de
estbmago, vomitos, nauseas, febre e diarreia. [...]

Segundo Maia et al.(2011), foi realizado uma analise da contaminacédo de bandejas e
refis (apds sanitizacéo e antes do porcionamento da refeicdo) em duas UANs hospitalares no
municipio de Belo Horizonte- MG e verificou elevado indice de Staphylococcus aureus e
Staphylococcus epidemis. Verifica-se assim uma auséncia do controle higiénico-sanitario nos
processos de producéo de alimentos e da qualidade de sanitizagdo das superficies destituidas
ao contato com os alimentos (RIBEIRO, 2008).

(Fonte: DE OLIVEIRA AVILA, Mariana et al. A IMPORTANCIA DO CONTROLE DAS
CONDICOES MICROBIOLOGICAS E HIGIENICO SANITARIAS NA PREVENCAO DE
DOENCAS TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS-UMA REVISAO DE LITERATURA. Revista
Expresséo Cientifica (REC), v. 1, n. 1, 2016).

Depreende-se da parte final do estudo, que mesmo num ambiente hospitalar, a
sanitizacdo de equipamentos € muito dificil.

Nesse sentido, o projeto de lei reveste-se de grande relevancia e elevado interesse
publico ao tratar da protecdo da saude da populacao.

A Comissdo de Transito, Transporte, Atividade Econbmica, Turismo, Lazer e
Gastronomia, no ambito de sua competéncia, entende que a propositura € meritéria e deve
prosperar, sendo, portanto, favoravel o parecer, nos termos do substitutivo apresentado pela
Comisséo de Constituicdo, Justica e Legislacéo Participativa.

A Comissdo de Saude, Promocdo Social, Trabalho e Mulher, nho ambito de sua
competéncia, entende que a propositura é meritéria e deve prosperar, sendo, portanto,
favoravel o parecer, nos termos do substitutivo apresentado pela Comissdo de Constituicao,
Justica e Legislacdo Participativa..

Quanto ao aspecto financeiro, a Comisséo de Financas e Orgcamento nada tem a opor
ao projeto de lei, nos termos do substitutivo apresentado pela Comissdo de Constitui¢éo,
Justica e Legislacdo Participativa, tendo em vista que a matéria ndo ofende os dispositivos da
lei orcamentdria, bem como esta condizente com os referendos legais de conduta fiscal.
Favoravel, portanto, € o parecer.

Sala das Comissfes Reunidas, 30.05.2017.
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Este texto ndo substitui o publicado no Diario Oficial da Cidade em 31/05/2017, p. 73

Para informac6es sobre o projeto referente a este documento, visite o site www.camara.sp.gov.br.
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