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JUSTIFICATIVA

A tematica proposta busca homenagear a profissio do sommelier
reconhecendo o estudo e o trabalho exercido pelo profissional que atua desde
a administragdo do estoque até a combinagdo do vinho na culinaria, com a
finalidade de proporcionar aos clientes dos restaurantes e confrarias o prazer
de apreciar um bom vinho com o estilo do prato.

Conhecedor das mais variadas bebidas alcodlicas, o sommelier necessita
estar atento no acompanhamento das informagGes sobre os principais tipos de
vinho tanto estrangeiros como nacionais.

A complexidade que esse processo requer o credencia na pesquisa sobre:
as regides produtoras da bebida, o ponto inicial para a elaboracao da carta de
vinho, bem como sua conservagdo e armazenagem, a leitura de rétulos, a
elegéncia da escolha da taca, o ato de servir e finalmente, chegando a mesa, o
prato adequado na combinagdo do vinho mais apropriado.

Profissdo que se esmera na dedicacdo e nas pesquisas de como melhor
adequar a bebida para cada ocasido. Ou seja, se apresenta por meio de seus
conhecimentos a sugerir as melhores opcdes entre os vinhos tintos, brancos,
fortificados e frisantes. Neste aspecto, a busca da qualidade é o objetivo do
sommelier no intuito de oferecer conforto na forma de beber um bom vinho a
toda clientela.

Pelos motivos expostos sirvo-me da propositura em pauta para apreciacao
dos Nobres Pares.
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